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Rajeuni, le Musée du vin

« ALIGRO

BIENVENUE a TOUS LES GOURMANDS

retrouve de la fraicheur

AIGLE

Mariant plaisir d S sens

Riviera a pourtant relevé le défi
et offert une seconde jeunesse au
Musée de la vigne et du vin

Les responsables du site ont
choisi de repenser l'exposition
permanente de fond en comble.
«Nos prédécesseurs nous ont 1é-
gué un musée patrimonial. Nous
avons voulu en faire un musée
pour demains, insiste Fabien Loi
Zedda, président de I'Association
du MVV. Exit l'étalage d'objets
statiques: I'institution se renou-
velle sur le mode de Iinteracti-
vité et fait la part belle aux films,
maguettes el expériences olfacti-
ves. Une vision rajeunie destinée
A toucher un nouveau public:
«Nous voulions sortir du local
pour devenir un pdle interrégio-
nal», poursuit Fabien Loi Zedda

Dont acte: le Musée vaudois de
la vigne, du vin et de Tétiquette
est mort pour faire place au
Musée de la vigne et du vin. «Le
but est aussi dattirer les familles
et non plus seulement les ama-
teurs de vinw, ajoute le président
de Tinstitution. Un moyen de
Tamener vers les produits de la
vigne des jeunes qui se tournent

Pws,R Pierre Schulthess, Jean-Michel Borel et Francois Murisier, membres du Comité scientifique du Musée de la vigne et du vin
admirent la maguette du chiteau d'Aigle dans une des salles.

aujourd’hui plus volontiers vers
d'autres  boissons  alcoolisées?
«0On cherche effectivement 2
&duquer, A faire découvrir autre
chose que les alcopops, admet
Fabien Loi Zedda. Dés le début,
nous avons mis l'accent sur la
vocation pédagogique. Michel Et-
ter et moi sommes tous deux
enseignants. Ca a joué un role.»

Deuxiéme étape en 2011
En ce mercredi matin, les
ouvriers serrent les derniers bou-
lons dans la bitisse. On affine
Téclairage des pidces, on finit de
mettre en place les divers postes

o : -
Les vignerons de Lavaux n'ont pas été oubliés

dans I'exposition permanente.

AIGLE, LE 20 AVRIL 2010

d'exposition. «Mais tout sera prét
pour l'arrivée des premiers visi-
samedil» assure Fabien
edda

Divisée en six chapitres (lire
ci~dessus), la visite vovage dans
les vignobles romands,
couvertes sensarielles,
tions scientifiques et récits hu-
moristiques. Ce week-end, seules
neuf des dix-sept salles se dévoi-
leront an public. «Les huit der-
niéres seront aménagées lors
d'une deuxiéme phase, annonce
Michel Etter. Tout devmit étre
prét d'ici 4 2011.» Avant cela, les
responsables du MVV

devront

) Expo en six themes
PAYSAGE La visite
commence par un survol en
images des vignobles romands
au travers d'un film. On
découvre également comment
la culture du raisin a faconné
NS paysages.

SCIENCE Qui sont les
ennemis de la vigne? Comment
déguste-t-on un vin? Un petit
labo répond & ces questions
de maniére ludique.

FETE Un fim retrace les
moments forts de la Féte des
Vignerons et les costumes du
Guillon s'exposent, témoignant
des nombreux liens qui unissent
1a confrérie au musée aiglon
DROLERIES Sketches,
affiches et caricatures
montrent le vin sous

50N jour comique
HISTOIRE Un théme qui

ne sera développé que dans

la deuxieme phase des travaux
Il retrace I'histoire de la culture
de la vigne

ETIQUETTES Qu'est-ce
qui fait qu'un vin se vend?
L'étiquette joue un réle

de plus en plus grand.

Un atelier de graphiste
mantrera dés 2011 comment
I'on congoit cet aspect

encore boucler le budget de cette

seconde étape en récoltant quel-

que 700 000 francs. La premidre

entamée il ¥ a un an et demi, a

colté 2,1 millions de francs

En attendant, les idées ne
manquent pas: «lLe chasselas
constitue I'une des particularités
du vignoble suisse, ohserve Fa-
bien Loi Zedda. On pourrait ima-
giner lancer un festival dédié i ce
cépage.» W

www.museeduvin.ch
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Epesses et Saint-Saphorin
| invitent a la dégustation.

Cest & Vinitiative des Fous du

Roi, ce collectif de «vins d'ici et
| dailleurs», que le centre du vil-
| lage de Saint-Saphorin (Lavaux)

sera fermé A4 la circulation le
| ler mai. Dix producteurs locaux
et étrangers feront déguster
leurs produits, soit sur des
stands, soit dans les caveaux:
Nicolas Pittet, les fréres Bujard,
Bernard Chevalley, la commune
de Saint-Saph} Alain Ruchonnet,
Burignon, Glérolles, pour les lo-
cauy, un Toscan, un Bordelais et
un Uzétien pour les étrangers.
Les deux auberges du village et
Cuisine Maison seront 1 pour
les petites et grandes faims.

A Epesses, clest déja la 10e fois
que lappellation féte ses vins
nouveaux, avec également les
vignerons de Cully, de Puidoux
et de Riez. Mise en bouteille A
l'ancienne ou vol en hélicoptére
sont aussi au programme. Une
offre RailAway et une autre, Mo-
| bilis, sont proposées. D. MOG.

Saint-Saphorin, de I1h 4 17 h,
Prix de la degustation: 20 fr
www.lajourneeduvin.ch

Epesses, de 9hal7h
Prix de la dégustation: 20 fr.
wWww.epesses-nouveau.ch
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La célebre Pinte de Judith
Baumann a trouve
de nouveaux acquéreurs.

Depuis 1988, avec son complice
Jean-Bernard Fasel, Judith Bau
mann

avait rendu célébre sa
des Mossettes, & Cerr
Charmey. Dans
atisse, la sine

ssus  de

nan
Isabel Gi




